wine-pairing.online MEDIENMITTEILUNG
HENRI - DEIN DIGITALER SOMMELIER

Nottwil (LU), August 2026 - Zur sofortigen Veroffentlichung - Sperrfrist: keine

«Welcher Wein passt zu meinem Essen?» Henri antwortet in
Sekunden — und erklart, warum die Kombination schmeckt

Freitagabend, Ziircher Geschnetzeltes auf dem Herd — und vor dem Weinregal beginnt das Ratselraten.
Henri, der digitale Sommelier von wine-pairing.online, beendet es: Gericht eintippen oder einfach
fotografieren, und die Empfehlung kommt in Sekunden — begriindet in einfachen Worten: «Die cremige
Sauce liebt die Frische eines aromatischen Weissweins.»

WAS HENRI EINZIGARTIG MACHT

Vom Essen zum Wein - nicht umgekehrt: Ausgangspunkt ist dein Gericht, eingetippt oder fotografiert — du musst
keinen einzigen Wein kennen.

Erklart statt bewertet: Jede Empfehlung kommt mit dem «Warum» — keine Sterne, keine Punkte; entscheiden darf
der eigene Geschmack.

Unabhéangig und ehrlich: Henri verkauft keine Weine und zeigt keine Vergleichspreise — Vorschlage fur jedes
Budget, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Digitaler Weinkeller mit Trinkreife-Alarm: Etikett scannen, Flasche einlagern — Henri meldet sich, wenn ein Wein
seinen Hohepunkt erreicht. Auf Wunsch empfiehlt er den passenden Wein direkt aus deinem eigenen Keller.

Gratis, ohne Anmeldung, in drei Sprachen: Ab der ersten Sekunde nutzbar — als Web-App und iPhone-App,
Android folgt in Kiirze.

Im Restaurant wird die eigene Weinkarte zum Sommelier: Karte hochladen — als PDF oder per automatischem
Website-Abgleich —, QR-Code auf den Tisch, fertig. Gaste fragen Henri direkt: «Welcher Wein von dieser Karte
passt zu meinem Filet?» Die Antwort kommt sofort, charmant begriindet und in der Sprache des Gastes —
empfohlen wird ausschliesslich, was das Haus tatsdchlich im eigenen Weinkeller hat, ohne Vergleichspreise
und ohne fremde Weine. So bestellen unsichere Géste mutiger, und der Weinumsatz steigt. Henri ersetzt dabei
keinen Sommelier, sondern ergdnzt ihn: Weinkuratierung und Karte bleiben beim Haus — die KI im Hintergrund

tragt diese Auswahl nur an jeden Tisch.

«Wein soll Freude machen, keine Priifungsangst. Es gibt beim Wein kein Richtig oder Falsch —
Henri gibt die fundierte Empfehlung, entscheiden darf der eigene Geschmack.»

Isidoro Celentano, Grinder wine-pairing.online / MYSYMP AG

Die iPhone-App ist kostenlos im App Store erhéltlich — mit Face ID, Offline-Modus und Etiketten-Scanner. Die
Android-Version steht unmittelbar vor der Veroffentlichung im Google Play Store.

SOFORT SELBST TESTEN

Am
. Web-A .
Restauranttisch . pp ) iPhone-App
. — wine-pairing.online )
Live-Beispiel: Direkt zum App
. — kostenlos, ohne
Neumihle, Baar Store.
Anmeldung.
(ZG).
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it Rosti*

Dein Wein. Dein Essen.
Dei_l'l M()ment, Warum dieses Pairing funktioniert

Henri erklart hier gleich in einfachen Worten,

i v " warum Wein und Gericht auf lhrem Gaumen
Wissenschaftlich fundierte Empfehlungen

— entlang
ganz ohne Dogmen. Frische, Siisse und Wirze

® 30443 Weine in der Datenbank

* Der Stil

Ein frischer, aromatischer WeiRwein
Kein Richtig oder Falsch i

passt hervorragend zu Zircher
Beim Wein-Pairing geht es nur um eines: Deinen
Genuss. Geschnetzeltem.

‘ Dein Geschmack weist den Weg.

Unsere Vorschlage sind Inspirationen, dein Gaumen ¢ Das Warum

it Sens Die cremige Sauce des Gerichts
harmoniert wunderbar mit der Frucht

und der Saure des Weins.
¥ Einfach ausprobieren

Neutralisiere kurz mit Wasser oder Brot und weiter
geht's.

* Empfehlungen

. K Besonderer Moment (ab €50):
S &, Hab einfach Spass

Entdecke neue Welten, ganz ohne Stress. = Alltags-Genuss (bis €20)
=@ 2 v 2w =@ N e w2 @
«Dein Wein. Dein Essen. Dein Moment.» Henris Empfehlung zum Zurcher
— der Startbildschirm der App. Geschnetzelten — mit «Der Stil» und «Das
Warum».

A6 @ Deutsch v

B2B

Thr digitaler Sommelier
fiir Thr Business

Weinkarte hochladen. KI empfiehlt. Gaste
geniessen. Mehr Weinumsatz fiir Sie.

4* 14 Tage kostenlos testen

Live-Demo ansehen >

Keine Kreditkarte nétig » In 5 Minuten startklar « Jederzeit
kiindbar

L1 So funktioniert's — komplette Anleitung in 11 Schritten

7'200+ 241
Weine in der Datenbank Partner in DACH
3 <5 Min
Sprachen (DE/EN/FR) Setup-Zeit

= @ Y9 ¢ m 2 @

Fur Gastronomie & Weinhandel: die

eigene Weinkarte wird zum Sommelier.

Screenshots und Bilder in Druckqualitat: wine-pairing.online/presse - Verwendung honorarfrei im Rahmen redaktioneller

Berichterstattung. © MYSYMP AG

Auf einen Blick

Fur Geniesser: Gericht eingeben oder fotografieren -~ Empfehlung mit Begriindung - Etiketten-Scanner - digitaler Weinkeller -

auch alkoholfreie Weine - kostenlos, ohne Anmeldung

Fiir Gastronomie & Weinhandel: Weinkarte hochladen - QR-Code auf den Tisch — Gaste erhalten mehrsprachige
Empfehlungen, nur von der eigenen Karte - Henri ergéanzt den Sommelier, ersetzt ihn nicht - bereits im Einsatz bei Restaurants,

Handlern und Weingitern
Datenbasis: Uiber 30'000 Weine - 313 Rebsorten - kuratierte alkoholfreie Auswahl

Verfligbar: Web-App - iPhone-App (App Store) - Android unmittelbar vor Veréffentlichung

Sprachen: Deutsch - Englisch - Franzdsisch
Links: wine-pairing.online - apps.apple.com/app/id6757708657

Uber wine-pairing.online

wine-pairing.online ist die Wein-Plattform der Schweizer MYSYMP AG. Herzstiick ist Henri, ein digitaler Sommelier mit Charme

und Weinwissen, der zu jedem Gericht in Sekunden den passenden Wein empfiehlt — verstandlich begriindet, ganz ohne

Weinsnobismus. Henri hilft zuhause am Herd genauso wie am Restauranttisch, wo er per QR-Code Empfehlungen direkt von der

Weinkarte des Hauses gibt.

Pressekontakt

Isidoro Celentano - Grinder

MYSYMP AG - Studenstrasse 14 B - 6207 Nottwil - Schweiz
E-Mail: isicel@bluewin.ch - Telefon: +41 79 471 06 25
Interviews, Testzugénge und Demo-Termine kurzfristig moglich.
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